Le gateau Véro au cacao
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Avec le verre doseur, mesurez 150g
de sucre.

Avec le verre doseur, mesurez 200 g
de farine.

1) Ajoutez la creme
fraiche, puis'le cacao.

Versez la pate dans le
moule.
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1) Versez le sucre dans le saladier.
2) Ajoutez les oeufs.

1) Versez la farine et la levure dans le
saladier.
2) Remuez

Faire cuire environ 30
minutes a four moyen.
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